Veranstalter

Deutsche Gesellschaft fiir Erndhrunge. V.
Referat Gemeinschaftsverpflegung
und Qualitatssicherung

Marion Romeike

Godesberger Allee 18
53175 Bonn

Telefon 0228 3776-636
Telefax 0228 3776-78636

in Kooperation mit:

INVIAAkademle B> IN VIA Akademie
IN VIA Paderborn

Veranstaltungsort

IN VIA Akademie

Giersmauer 35

33098 Paderborn

Wegbeschreibung

Mit 6ffentlichen Verkehrsmitteln:

ab Hauptbahnhof mit den Buslinien 6, 28 oder 68
(Ausstieg Detmolder Tor) oder 2 (Ausstieg Heiers-
strale) oder zu Fuf in ca. 25 Minuten (1,8 km)
quer durch die Stadt

Mit dem PKW:
Eingabe Navi: Uhlenstrafe 24, 33098 Paderborn

Gefordert durch: Durchgefiihrt von:

% Bundesministerium
fiir Erndhrung
und Landwirtschaft

aufgrund eines Beschlusses
des Deutschen Bundestages

Uber IN FORM: IN FORM ist Deutschlands Initiative fiir gesunde
Erndhrung und mehr Bewegung. Sie wurde 2008 vom Bundesministe-
rium fir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) und vom Bundesminis-
terium fiir Gesundheit (BMG) initiiert und ist seitdem bundesweit mit
Projektpartnern in allen Lebensbereichen aktiv. Ziel ist, das Erndhrungs-
und Bewegungsverhalten der Menschen dauerhaft zu verbessern.
Weitere Informationen unter: www.in-form.de

IN FOMN g

Deutschlands Initiative fir gesunde Ernahrung
und mehr Bewegung JDB&FJT
‘ Mit Genuss zum Erfolg!

Vollwertiger Genuss in der Kantine -

Die Umsetzung des
,DGE-Qualitiatsstandard
flr die Betriebsverpflegung*

Seminar
Paderborn, 8. November 2016

Fiir Kiichenleitungen und Kiichenfachkrifte
in Betrieben

www.in-form.de
www.jobundfit.de



http://www.in-form.de

Eine vollwertige Erndhrung leistet einen wichtigen
Beitrag zur Erhaltung von Gesundheit und Leistungs-
fahigkeit und nimmt als Teil der betrieblichen Ge-
sundheitsférderung einen bedeutenden Stellenwert
ein. Hier liegt die Chance der Betriebsverpflegung
mit einem ausgewogenen Speisenangebot am
Arbeitsplatz weit mehr als die Bereitstellung von
Speisen und Getrdnken zu bieten.

Ziel des Seminars ist es, die Kenntnisse der Verant-
wortlichen fir die Verpflegung in Betriebsrestaurants
rund um die Gestaltung eines vollwertigen Speisen-
angebotes zu erweitern. Im Mittelpunkt steht die
Erstellung und Beurteilung eines Speisenplans auf
Basis des DGE-Qualitatsstandard fiir die Betriebs-
verpflegung. Dariiber hinaus werden Konzepte zur
Akzeptanzerhéhung erarbeitet.

Alle Inhalte des Seminars werden gemeinsam
praxisnah erarbeitet, um eine konkrete Umsetzung
ins berufliche Handeln sicherzustellen.

Die Kosten pro Teilnehmenden betragen

110 Euro, inklusive Seminarunterlagen und
Pausengetranken. Fiir Anreise, Unterkunft und
Verpflegung sind die Teilnehmenden selbst ver-
antwortlich. Ein Mittagessen fiir 8 Euro, sowie
Ubernachtung und Friihstiick fiir 58,90 Euro
pro Nacht kénnen in der IN VIA Akademie zu-
satzlich unter 05251 2908-31 gebucht werden.
Die Teilnehmerzahl ist auf 20 Personen begrenzt.

Programm

Dienstag, 8. November 2016
09.00 bis 17.00 Uhr

BegriiBung und Einfiihrung ins Thema

Gestaltung der Verpflegung
Update Nahrstoffe,
optimale Lebensmittelauswahl

Anforderung an den Speisenplan
Erstellung und Beurteilung eines Vier-Wochen-
speisenplans fiir die Mittagsverpflegung

Gastekommunikation
Akzeptanz des Verpflegungsangebotes,
Umgang mit Anregungen der Tischgiste

Grundlage des Seminars ist der DGE-Qualitats-
standard. Vorkenntnisse sind nicht erforderlich.

Anmeldung

bis zum 28. Oktober 2016

Deutsche Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE)
Ansprechpartner: Manuel Soff

Telefon 0228 3776-873

Telefax 0228 3776-78873

E-Mail soff@dge.de

Die Anmeldungen werden in der Reihenfolge ihres
Eingangs berticksichtigt. Sie erhalten eine schrift-
liche Bestédtigung mit der Thre Anmeldung verbind-
lich wird.

Allgemeine Geschiftsbedingungen

1. Zahlungsbedingungen: Die Seminargebiihren sind
14 Tage nach Rechnungserhalt fallig.

2. Riicktrittsbedingungen: Bei Riicktritt bis 14 Tage vor
Beginn des Seminars wird eine Bearbeitungsgebiihr in
Hohe von 30,00 Euro fallig. Danach ist die Teilnahme-
gebiihr in voller Hohe zu tragen; die Gebiihr wird unab-
hingig vom Grund der Absage fillig. In diesem Zeitraum
ist die Nennung eines den Zielgruppen entsprechenden
Ersatzteilnehmers moglich; eine eigene Anmeldung des
Ersatzteilnehmers ist erforderlich.

3.  Copyright: Die wihrend der Seminare den Teilnehmern
zur Verfiigung gestellten Unterlagen diirfen ohne schrift-
liche Genehmigung nicht vervielfaltigt, nachgedruckt,
ubersetzt oder an Dritte weitergegeben werden.

Im Ubrigen gilt das Urheberrecht.

4. Ausfall einer Veranstaltung: Sollte die DGE die Veran-
staltung absagen miissen, so besteht Anspruch auf volle
Riickerstattung der Teilnahmegebiihr. Weitergehende
Anspriiche sind ausgeschlossen.

Die DGE tibernimmt keinerlei Haftung fiir Personen- und
Sachschaden.




